Beef Tartar mit Zwiebelconfit, Toast und Fleur de sel 11,80

A,D,GM

Flambierter Ziegenkase mit Traubenchutney und Blattsalaten 8,90
E,G M

Spargelsalat mit Wiesenkrautern, gehacktem Ei, Himbeervinaigrette 10,80
oM

"Meze Teller" Humus, Rote Riiben Falaffelballchen, Oliven, Grisini 8,90
A,D,G,M

&MM

Klare Rinds-Consommé mit Krauterfritatten 4,90
A G, LM

Spargelcremesuppe mit Brunnenkresse und WeiB3brotcroutons 4,90
A0

Yo

Frittierte Sardinen mit Aioli und Krauteroliven 6,80
A,D,G,M

Edamame (gedampfte Sojabohnen mit Fleur de sel) 6,50
F

Ciabatta gefiillt mit Mozzarella & Tomate und Barlauchpesto 3,80
ACD,G

Ciabatta gefiillt mit Roastbeef und Dijon-Senf 3,80
ACG



Teghyesss

Barlauch Ravioli mit Frischkasefiille und brauner Butter 10,80
ACGM
Sauvignon blanc 2020, Weingut Sigma Vinum, Bordeaux 3,90

Ausgeldstes Backhendl mit Erdapfel-Vogerlsalat 12,80
A CGLM
Wiener Gemischter Satz 2020, Weingut Cobenzl, Wien 3,80

Marchfelder Solospargel
mit Sauce Hollandaise und Petersilerdapfel 14,80
A G
Griiner Veltliner 2020, ,summerstage”, Weingut Hagn, Mailberg 3,60

Marchfelder Solospargel mit Beinschinken,

Sauce Hollandaise und Erddpfeln 16,80
AC
Riesling Federspiel Terrassen 2020, Frischengruber, Wachau 3,90

Beiriedschnitte mit Sauce Béarnaise & hausgemachten Pommes frites 17,80
AGL
Blaufrankisch Classic 2017, Weingut Kopfensteiner, Deutsch Schiitzen 4,40

Gegrilltes Zanderfilet mit Krauterbutter,

Petersilerdapfeln und griinem Salat 14,80
A D,G
Griiner Veltliner vom Lass 2020, Weingut Figl, Traismauer 3,80

Hi o) N

Thai Gemiisecurry aus dem Wok mit Jasminreis 10,80
A,D,F LN
Rosé von Dabling 2020, Mayer am Pfarrplatz, Wien 3,60

Tandoori Hiihnerwok mit asiatischem Gemiise und Jasminreis 12,80
A FELN
Gelber Muskateller 2020, Weingut Retter Kneissl, Hartherg 4,50

Schoko- Haselnussauflauf

mit Schokoladensauce und Vanille Eiscreme 6,90
A GEG

Limetten Cheesecake im Glas mit Crumble und marinierten Erdbeeren 6,90
ACGM

Gemischter Kaseteller mit Feigensenf, Niissen und Schwarzbrot 9,80
AEGM



